Okruhy k maturitni zkouSce z pfedmétu Stolnic¢eni

Hygiena a bezpecnost prace, nehody hostt a jejich feseni. Spolecenské chovéni a
vystupovani ¢iSnika.

Pomtcky c¢iSnika, zdsady prace, piiprava pracovisté pred zahdjenim provozu, udrzba béhem
provozu, prace po skonceni provozu.

Inventét a zatizeni na tseku obsluhy — rozdéleni, druhy, pouziti, oSetfovani.

Formy prodeje, odborné pojmy - kuver, povinna konzumace, predplatné, zpisoby nabidky,

plné penze, polopenze, Ctvrtpenze.

Gastronomicka pravidla — pojem, druhy a nalezitosti jidelnich listki, potadi jidel a napoji
podle GP.

Menu - pravidla pro sestavovani, druhy menu, potadi jidel a ndpojii, uprava, konecny vzhled
menu, ohledy na stravnika.

Zpisoby obsluhy.

Systémy obsluhy.

Slozita obsluha — zékladni a vyssi forma.

Flambovani.

DranZirovani.

Michani salatt.

Snidan¢ — rozd¢leni, vyznam, podavani jednotlivych snidani.

Predkrmy — rozd¢€leni, vyznam, zptisoby nabidky a podévani pti jednoduché a slozité
obsluze.

Polévky — podavani jednotlivych druhti pfi jednoduché 1 slozité obsluze.

Hlavni chody a pfilohy - podéavani pii jednoduché a slozité obsluze, inventaf.

Pivo — skladovani, vyCepni zatizeni, podavani.

Vino — skladovani, podavani.

Michané népoje.

Bankety.

Slavnostni hostiny s nabidkovymi stoly — recepce, raut.

Ostatni druhy slavnostnich ptileZitosti — vylet na lodi, do pfirody a ostatni spolecenska
setkani.

Kavarny — druhy, zatizeni, zptusob obsluhy, zékladni druhy k&v. Obsluha v hern¢.
Vinarny a vinny sklep.

Obsluha na hotelu, hotelovém pokoji.



